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Klimaschutz / Digitalisierung

Themenwechsel

Die Corona-Pandemie tritt immer starker in den
Hintergrund. Nun beherrschen Klimaschutz und
Digitalisierung wieder den medialen Alltag.

Die aktuelle GastroSpiegel-Ausgabe ist ein Beweis dafiir, dass sich
derzeit ein inhaltlicher Themenwechsel vollzieht — sofern keine neue
Pandemie-Welle {iber die Welt schwappt. Alte Themen tauchen wieder
auf und neue entstehen. Eines der wichtigsten Themen ist der Klima-
schutz. Wie stark davon der AuBer-Haus-Markt und die GroBSkiichen
betroffen sind, zeigen einige aktuelle Berichte. So hat beispielswei-
se das renommierte Wuppertal Institut analysiert, welche Rolle die
AuBer-Haus-Verpflegung fiir die Erndhrungswende hin zu mehr Nach-
haltigkeit und Klimaschutz spielt. Zwar geht es in erster Linie um
Lebensmittel und CO,-Einsparungen, aber am Ende spielt dabei auch
die GroBkiichentechnik eine wesentliche Rolle.

Das zweite groBe Thema ist die Digitalisierung. Auch wenn es hier
noch langer dauert, bis alle GroBkiichengerite vernetzbar sind und
Losungen in der GroBkiiche angewendet werden, so ist die Digita-
lisierung doch die nédchste groBe Herausforderung fiir Planer und
Fachhéindler. Das wurde auch beim FCSI-Stammtisch in Salzburg
deutlich. Dort ging es darum, wie die Digitalisierung in der Gastro-
nomie eine vollig neue Art der Zusammenarbeit ermdglichen kann.
»In Zukunft wird es nicht mehr wichtig sein, viel zu wissen, son-
dern die Zusammenhédnge zu verstehen und Abldaufe entsprechend
anzupassen®, unterstrich FCSI-Prasident Frank Wagner. Scheinbar
herrscht bei der Digitalisierung im Bereich GroBkiiche haufig noch
finsteres , Mittelalter*. rl <
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Elro-Werke

Auf die Zukunft vorbereitet
Das Schweizer GroBkiichen-
technik-Unternehmen Elro hat
sich stark gewandelt und stellt
den Vertrieb sowie das Produkt-
sortiment schrittweise neu auf.
Welche Rolle Fachhdndler und
Planer dabei spielen, hat Gastro-
Spiegel im Exklusiv-Interview
mit General Manager Silvia Wit-
schi und Deutschland-Vertriebs-
leiter Tobias Brand erfahren. rl
Weiter auf Seite 4-7 P>
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Intelligente Liiftungssysteme

Luft nach oben

Gute Luftqualitat ist ein wichtiger Faktor im betrieblichen Gesundheitsschutz.
Bei der Installation von Liftungsanlagen in Kiichen gilt es wichtige Aspekte zu

beachten, damit an den Arbeitsplatzen ein gesundes Klima herrscht und die

Systeme effizient arbeiten.

Studien legen nahe, dass Ko-
che ein {tberdurchschnittlich
hohes Risiko haben, zu er-
kranken. Schuld sind unter
anderem schadliche Partikel
in Wrasen wie polyzyklische
aromatische Kohlenwasser-
stoffe (PAK), Dampfe und Fett-
Aerosole, die beim Garen von
Lebensmitteln in die Umge-
bungsluft abgegeben werden.
Die Kichenliiftungsnorm DIN
EN 16282 schreibt deshalb vor,
dass Gertiche, luftfremde Stoffe
und Feuchtigkeit so abgefiihrt
werden miissen, dass die Raum-
luftqualitdt nicht negativ beein-
flusst wird. Sie gilt fiir Liiftungs-
anlagen in gewerblich genutzten
Kiichen mit einer Gesamtan-
schlussleistung von mehr als 25
Kilowatt sowie fiir dazugehorige
Bereiche und andere Installatio-
nen in der Lebensmittelverarbei-
tung, die fiir den gewerblichen
Gebrauch bestimmt sind. Auch
die Richtlinie 2052 des Vereins
Deutscher Ingenieure (VDI) gibt
Hinweise zur lufttechnischen
Behandlung von gewerblichen
Kiichen sowie zur Dimensionie-
rung und zum Aufbau raumluft-
technischer Anlagen.

Allerdings sind die Luftstro-
mungsverhdltnisse in  einer
Abzugshaube sehr komplex,
daher gibt es unterschiedli-
che Liftungsmethoden. So hat
der schwabische Hauben- und
Deckenproduzent  Rentschler
Reven bei der Untersuchung
zahlreicher GroBkiichen fest-
gestellt, dass das Saugen allein
nicht gentige. Es seien zuséatzli-
che Impulse wie beispielsweise
ein Stiitzstrahl notwendig, der
die aufsteigende Abluft anzieht.
y2Dadurch gibt es keine Totzonen,
die Kochddmpfe werden restlos
erfasst und zu den Abscheidern

10

Der Liiftungshauben- und Liiftungsdeckenhersteller Rentschler Reven setzt bei seinen Systemen neben dem Absaugen
zusdtzliche Impulse wie beispielsweise einen Stiitzstrahl ein, der die aufsteigende Abluft anzieht.

getrieben”, erklart Vitali Lai,
Vertriebschef bei Rentschler
Reven. Mit seiner Temperatur
von etwa 20 bis 25 Grad, die
deutlich unter der Wrasen-Tem-
peratur mit etwa 80 Grad liegt,
sorgt der Stiitzstrahl auBerdem
dafiir, dass die Kondensation
der Kochdampfe im Abscheider
stattfindet und nicht erst im Ab-
luftkanal. Das hélt den Kanal
trocken und keimfrei und erhoht
den vorbeugenden Brandschutz.

Vorausschauend planen

Doch nicht nur die Luftquali-
tat spielt bei der Ablufttechnik
eine Rolle. Haufig gerdt die
Liftung als Kostenfaktor zum
Streitpunkt zwischen Planern
und Investoren. Kiichenexperte
Thomas Mertens, Professionel-
les Mitglied des Planer- und Be-
raterverbands FCSI und Inhaber
des Planungs- und Beratungsbii-

ros SAM Next, kennt die Interes-
senkonflikte wéahrend der Pro-
jektphase: ,Alle an der Planung
Beteiligten sollten langfristig
denken: Ein gesunder Arbeits-
platz reduziert den iiberpropor-
tional hohen Krankenstand bei
Kiichenmitarbeitern  deutlich.
Es lohnt sich daher, nicht nur
die gesetzlichen Vorgaben zu
erfiillen, sondern fiir ein gutes
Raumklima dariiber hinaus zu
gehen. Nicht nur jetzt, da sich
die Mitarbeiter ihren Arbeits-
platz dank hoher Nachfrage aus-
suchen konnen.“

SchlieBlich hilft eine unter Be-
rlicksichtigung der Auslegung
nach VDI 2052 gut geplante
Liiftung nicht nur, die Gesund-
heit der Mitarbeiter zu schiitzen
und damit Kosten einzusparen.
Auch der Effizienzfaktor der
Anlagen gehort in Zeiten des
Klimawandels angesichts héu-

fig knapper Raumverhaltnisse
und hohen Kostendrucks im
laufenden Betrieb von Anfang
an auf die Agenda. ,Wer Kosten
reduzieren will, muss zunachst
mehr investieren, das gilt auch
fur Luftung in GroBkiichen“, be-
statigt Ruven Eichert, FCSI, Ge-
schiftsfiihrer des Planungsbii-
ros Cucina Plan Consult. Durch
den Einsatz einer bedarfsge-
rechten Liiftungssteuerung kon-
ne beispielsweise der tatsdchli-
che Bedarf des Abluftventilators
im Betrieb um bis zu 30 Prozent
reduziert werden. ,Das setzt
aber voraus, dass sich der Bau-
herr mit dem Planer schon im
Vorfeld iiber die Produktions-
zyklen in der Kiiche Gedanken
macht, also wann wo was ge-
kocht oder gespiilt wird, um so
die notwendige Abluftleistung
bedarfsgenau anzupassen®,
fahrt Eichert fort.
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Rentschler Reven
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Die Halton Group bietet ihr bedarfsgesteuertes Liiftungssystem Halton Marvel auch als abonnierbaren Service an.

Betriebskosten senken
Kombiniere man das mit dem
Einsatz der Stiitzstrahltechno-
logie, konne bereits bei der Aus-
legung nach VDI 2052 die rech-
nerische Abluftmenge um rund
zehn Prozent reduziert werden.
,Diese MaBnahmen wirken sich
nicht nur positiv auf die zukiinf-
tigen Betriebskosten im Bereich
der Abluft aus, sondern haben
auch einen direkten Einfluss auf
die Zulufteinbringung®, erklart
der Planer. Je weniger Volumen-
strom durch das System gepresst
und zuvor konditioniert werde,
desto niedriger sei der Energie-
aufwand fiir die Be- und Entliif-
tung des Kiichenbereichs. Durch
den Einsatz der Stiitzstrahltech-
nologie konne beispielsweise
das Abluftaggregat schon bis zu
zehn Prozent kleiner ausfallen.

Planer  Christian  Meissner,
FCSI, Geschaftsfiihrer bei Pro-
fi-Tabel Resultants, empfiehlt
die Technologie ebenfalls: ,Der
Stiitzstrahl ist entscheidend fiir
eine optimal funktionierende
Zu- und Abluft. Wir planen ihn
grundsatzlich bei jedem thermi-
schen Gerédt oder Bereichen der
Liftung mit ein, um die physi-
kalischen Krifte und Thermik
zu nutzen. Wir bendtigen damit
weniger Luftmengen.” Meissner
favorisiert auBerdem bodennahe
Zuluftstrome, die fiir eine effi-
zientere Abluft sorgen: ,Leider
gibt es hierbei oft Hygienebe-
denken“, bedauert der Planer.
Die friihzeitige Planung der
Liiftung rechne sich bei GroBkii-
chenprojekten mittelfristig im-
mer, sind die Experten des FCSI
iiberzeugt.

Intelligente Sensoren

Fir Alexander Hofer, FCSI,
Geschaftsfithrer H44Team in
Kaltern/Siidtirol, gehort die
Planung ausreichend grofBer
Liftungskandle in neuen oder
bestehenden Gebduden zu den
groBten Herausforderungen, da
héufig der Platz fiir eine ausrei-
chend dimensionierte Liiftung
fehle. Eine mogliche Losung lie-
ge in moderner Sensortechnolo-
gie: ,Wir konnen heute mit von
intelligenten Sensoren bedarfs-
gerecht gesteuerten Systemen
sehr viel effizientere Anlagen
konfigurieren®, berichtet Hofer.
Dabei wird die Kiiche in ver-
schiedene Zonen aufgeteilt, in
denen Sensoren erkennen, ob
gerade gekocht wird oder nicht.
Sind in einer Zone zu einem
Zeitpunkt keine thermischen

Geréte im Einsatz, fahrt die Liif-
tung dort automatisch herunter
oder verlagert die Luftstrome in
diejenigen Zonen, in denen in
diesem Moment die meiste Ab-
luft entsteht.

,Wird in einem Liiftungssys-
tem die zugefiihrte AuBenluft
konstant auf eine fiir die Mit-
arbeiter angenehme Temperatur
erwarmt oder heruntergekiihlt,
frisst das jede Menge Energie®,
erklart Hofer. Er ergédnzt: ,Des-
wegen ist es immer von Vorteil,
wenn moglichst wenig Luft im
Umlauf ist.“ Fiir die bedarfsge-
rechte Liiftung miisse die Lif-
tungsdecke allerdings passge-
nau auf die Kiicheneinrichtung
und die individuellen Koch-
prozesse abgestimmt sein, sagt
Hofer und nennt ein Beispiel:
»In Care-Kiichen wird oft weni-
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, Wir kénnen heute mit von intelligen-

ten Sensoren bedarfsgerecht gesteuer-
ten Systemen sehr viel effizientere An-
lagen konfigurieren*, sagt Fachplaner
und FCSIMitglied Alexander Hofer.

ger fettig und durch Dampfen
und Langzeitgaren in geschlos-
senen Druckbehaltern haufig
emissionsarmer gekocht. Dann
benotigt man auch weniger Lif-
tungskapazitaten.”

Thomas Mertens rat, schon in
der Projektierungsphase Uber-
kapazitdten zu vermeiden: ,Si-
cherheitsreserven von zehn bis
30 Prozent kann man getrost
auBen vorlassen oder so ge-
ring wie moglich halten.“ Statt-
dessen sollten die thermische
Ausstattung der Kiiche und die
Prozessplanung beziiglich des
Liiftungsbedarfs iiberpriift wer-

H44Team

Christian Meissner, Fachplaner und
FCSI-Mitglied, erklért: ,Der Stiitzstrahl
ist entscheidend fiir eine optimal
funktionierende Zu- und Abluft. Wir
planen ihn grundsdtzlich bei jedem
thermischen Gertdit oder Bereichen der
Liiftung mit ein.“

den: ,Wer in weniger Gerdten
langer kocht, benotigt kleinere
Liiftungsanlagen“, kommentiert
Mertens.

Liiften per Abo

Fir Innovationen sorgen dabei
auch die Hersteller. So gilt die
Halton Group mit ihrem bedarfs-
gesteuerten Liftungssystem
Halton Marvel als Pionier bei
der Entwicklung von Liiftungs-
technologien. Die hochmoderne
Steuerungsplattform mit bedarfs-
gesteuerter Liiftung als Haupt-
merkmal passt die Abluftmengen
der Kiichen in Echtzeit je nach

Profi-Tabel Resultants

»Wer in weniger Gerdten linger kocht,
bendtigt kleinere Liiftungsanlagen
weif3 Fachplaner Thomas Mertens,
FCSI.

Status der Kochgerdte an. Wenn
nur eine Kochzone in Betrieb ist,
wird lediglich der fiir diese Zone
erforderliche Luftstrom auto-
matisch angepasst. Die anderen
Zonen arbeiten weiterhin mit
einer geringen Durchflussrate.
Dabei kann eine Zone so klein
wie ein Haubenabschnitt sein.
Jetzt offeriert das Unternehmen
das System auch als abonnier-
baren Service. Das Komplettpa-
ket Halton Marvel as a Service

(MaaS) bietet gegen eine mo-

natliche Nutzungsgebiihr auch
einen Care-Wartungsdienst und
einen digitalen Connect-Service

SAM Next

Fachplaner Ruven Eichert erldutert:
,Je weniger Volumenstrom durch das
System gepresst und zuvor konditio-
niert werden muss, desto niedriger ist
der Energieaufwand fiir die Be- und
Entliiftung der Kiichenbereiche.

mit 24/7-Ferntiberwachung und
Datenanalyse.

Der groBte Vorteil fir gewerbliche
Kiichen, in denen laut Hersteller
der auf die Fliche umgerechnete
Energieverbrauch rund 2,5-mal
hoher ist als in anderen geschaft-
lich genutzten Raumen, ist eine
erhebliche Reduzierung von
Energiekosten. Von diesen wir-
den in der Regel etwa 30 Prozent
auf Heizung, Liiftung und Klima-
anlage entfallen. ,Halton Marvel
ist das modernste bedarfsgesteu-
erte Liiftungssystem auf dem
Markt und wurde speziell fiir
gewerbliche Kiichen entwickelt®,
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erklart Georges Gaspar, Direktor
von Halton Foodservice. ,Das
System passt die Liiftung mit
Hilfe moderner Sensoren und
kiinstlicher Intelligenz auto-
matisch optimal an die Kochta-
tigkeit an und spart dadurch je
nach GroBe und Tatigkeit bis zu
50 Prozent Energie.”

Stufenlos anpassen
Renschler Reven empfiehlt
zur Vermeidung eines unnotig
hohen Energieverbrauchs die
Regelautomatik RSC, deren
Mikroprozessor die Drehzahl
der Zu- und Abluftventilatoren
stufenlos der Kochintensitét an-
passt und eine zonenweise Liif-
tung erlaubt. Temperatur- und
Feuchtigkeitssensoren messen
hierbei die Wrasendichte, die
Regelung fahrt entsprechend
die Absaugleistung hoch oder
herunter. Hat die Kiiche meh-
rere Kochzonen, wird jede Zone
separat geregelt. ,Das verldn-
gert auch die Standzeit der Fett-
abscheider und ist zugleich ein
Beitrag zur Digitalisierung der
Kiiche®, unterstreicht Vitali Lai.
Per BACnet [P oder Modbus IP
ist die Anbindung der Liiftungs-
anlage an eine Gebdudeleittech-
nik moglich. Lai rechnet ein
Beispiel vor: ,Die Zentralkiiche
eines siiddeutschen Einkaufs-
zentrums verfiigt iiber eine
Liiftungsanlage mit 20.000 Ku-
bikmeter/Stunde Luftleistung,
die Energiekosten von 60.000
Euro pro Jahr verursacht. Eine
bedarfsgerechte Liiftungssteue-
rung der einzelnen Kochzonen
wiirde die Kosten glatt halbie-
ren, also jahrlich rund 30.000
Euro einsparen.”

Die GIF Liiftungsdecke des Her-
stellers GIF Active-Vent punktet
als flachenaktive Komplett-
I6sung von Wand zu Wand in-
klusive groBflachiger Ab- und
Zuluftfelder, Beleuchtung und
Ausgleichsflichen mit einer
Aufbauhdhe von lediglich 200
Millimetern. Die Verwendung
des  Deckenhohlraums als
Druckkammer gemaf VDI 2052
ermoglicht die Realisierung
als ,offenes“ und ,geschlos-
senes“ System, wobei immer

82021  GastroSpiegel

groftmogliche Anteile an luft-
technisch aktiven Flachen ver-
bleiben. Die somit groBflachige
Erfassung von Brat-, Koch- und
sonstigen Dampfen sowie eine
groBflachige, turbulenzarme
Zulufteinbringung garantieren
ein ,,Wohlfiihlklima“ ohne Kon-
densation und Zugerscheinun-
gen. Das einzigartige Modulsys-
tem biete hochste Transparenz
und Hygiene durch einen voll
reversiblen Aufbau, betont der
Hersteller. Das Herzstiick sind
die Aktivkassetten: Sie dienen
abluftseitig als Aerosolabschei-
der gemdB VDI 2052 und EN
16282 und bilden ein groBfla-
chiges Abluftfeld.

Effizient mit

Digitalisierung

Thomas Mertens sieht auch in
der Digitalisierung und Daten-
nutzung einen groBen Fort-
schritt fiir die Effizienz von
Liiftungssystemen. Und nicht
nur das: Auch die Steuerung
von Bewegungsmustern iiber
eine Kombination aus Boden-
und Liiftungssensorik biete in-
teressante Moglichkeiten. ,Die
Daten verraten mir: Wo laufen
die Leute? Wo arbeiten sie?
Mochte ich, dass sie dort laufen
oder arbeiten? Dank der Sen-
soren kann ich das Verhalten
meiner Mitarbeiter beeinflus-
sen, indem ich beispielsweise
einen bestimmten Arbeitsplatz
durch Luftzufuhr attraktiv
oder auch unattraktiv mache®,
schlagt Mertens vor.

Weitere Einsparpotenziale bei
den Heizkosten und CO,-Emis-
sionen ergeben sich durch
die Nutzung von Wairmertick-
gewinnungsanlagen, die ab
einem Volumen von 4.000
Kubikmetern Luftstrom pro
Stunde ohnehin vom Gebaude-
energiegesetz (bisher EnEV)
vorgeschrieben sind. Sie nut-
zen effektiv thermische Ener-
gie, die sonst verloren gehen
wirde. Das verhaltnismaBig
hohe Temperaturniveau der
Abluft und die freigesetzten
internen Warmelasten machen
eine Warmertickgewinnung bei
der Kiichenabluft sinnvoll und

sorgen bei entsprechenden Be-
triebsstunden fiir kurze Amor-
tisationszeiten.

Stromfresser vermeiden
Auch der in die Liiftungsanla-
gen integrierten Beleuchtung
komme eine nicht zu unter-
schidtzende Bedeutung zu: ,Sie
ist ein bedeutender Kosten-
faktor. In tausenden GroBkii-
chen sind Abzugshauben und
Liftungsdecken mit veralteten
Leuchtstoffrohren installiert®,
weiB Reven-Sprecher Vitali Lai.
Er fiigt hinzu: ,Das sind wahre
Stromfresser.“ Das Unterneh-
men rat daher zum Austausch
gegen moderne LED-Leuchten.
Der Wechsel soll sich binnen
zwei Dbis zweieinhalb Jahren
amortisieren, da die Stromauf-
nahme um 50 bis 70 Prozent
schrumpfe. Vitali Lai erklart:
»Bei einer groBen Liiftungsde-
cke mit einigen hundert Quad-
ratmetern Flache sind jahrliche
Stromkosteneinsparungen bis
zu 20.000 Euro moglich.” Nicht
zuletzt wirke es sich positiv auf
die Gesundheit der Mitarbei-
ter aus, am Arbeitsplatz fiir
ausreichende und angenehme
Lichtverhédltnisse zu sorgen:
Die Arbeitsstattenverordnung
schreibt fiir Kiichen eine Licht-
starke von mindestens 500 Lux
VOr.

Ob aus Griinden des Gesund-
heitsschutzes, zur Kosten-
reduktion oder mit dem An-
spruch, den CO,-FuBabdruck zu
verringern: Ziel einer moder-
nen Liiftungsanlage in GroB-
kiichen sollte immer sein, best-
mogliche Ergebnisse mit der
geringstmoglichen Abluftmen-
ge zu erreichen. ,Das neue Ge-
baudeenergiegesetz verpflich-
tet uns zum energiesparenden
Planen und Bauen“, unter-
streicht Christian Meissner und
betont: ,Gleichzeitig sollte die
Gesundheit der Mitarbeiter fiir
alle Beteiligten oberste Prioritét
haben: In Biiros sind gesund-
heitsforderliche Arbeitsplétze
langst selbstverstandlich. Die
Mitarbeiter in der Kiiche ver-
dienen dieselbe Fiirsorge und
Wertschétzung.” bs
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